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Dimanche 3 novembre
9h30-12h 
Lieu  accueil du Pavillon 4
TABLES ET AUBERGES (Guide Blanc de l’Art du Bien Manger Local) 
offrent le petit-déjeuner 

17h
Lieu  Scène Ouverte du Pavillon 4 
•  RENCONTRE avec le chroniqueur télé Cyril Rouquet-Prévost,  

co-auteur, avec Mireille Sanchez, du livre Eggcellent !  
 En 1 000 recettes venues de 150 pays, le duo propose un ouvrage 
de référence sur la cuisine des œufs, du petit déjeuner jusqu’au 
dîner, en passant par les snacks, desserts et boissons. De quoi 
sortir de sa coquille ! 

*  Éditions Hachette Pratique / Collection Cuisine - 950 pages - 59,95 €

Lundi 4 novembre
10h30
Lieu  Grande Scène du Pavillon 7.3 
MATINÉE INAUGURALE DU SALON « HOSPITALITÉ :  
DÉFIS DU MOMENT ET ENJEUX DE DEMAIN »
•  INTERVENTION 

Marina Ferrari (Ministre déléguée à l’Économie du tourisme) - en 
cours de confirmation 
Stéphane Layani (Président du Marché international de Rungis).

•  TABLE RONDE avec Thierry Marx (Président UMIH), Catherine 
Quérard (Présidente GHR), Jean-Baptiste Lemoyne (Sénateur de 
l’Yonne, ancien ministre délégué aux PME et ancien secrétaire 
d’Etat chargé du Tourisme), Jean-Jacques Morin (Directeur 
général adjoint du groupe Accor et directeur général de la 
division Premium, Milieu de Gamme & Economique), Charles-
Antoine Duron (Directeur Tourisme et mobilité chez Google 
France), Olivier Bon (Co-fondateur de l’Experimental Group). 
Grand témoin de cette matinale inaugurale : Alexandros 
Vassilikos (Président de l’HOTREC).

14h-17h
Lieu  Village « Inclusion & Accessibilité » du 
Pavillon 7.3
•  RENCONTRE avec Stéphane Houdet, triple champion 

paralympique de tennis fauteuil, parrain de la Senses Room, 
chambre PMR conçue par Francis van de Walle.  
Thème : le confort acoustique : solutions pour les personnes 
sourdes et malentendantes dans un hôtel et un restaurant. 

15h
Lieu  Grande Scène du Pavillon 7.3 
•  CONFÉRENCE « Tout pour vous aider à rendre accessible et 

inclusif votre établissement » avec Isabelle Saurat – Déléguée 
Interministérielle à l’Accessibilité (présentation du Fonds 
Territorial d’Accessibilité et autres leviers)

17h
Lieu  Scène Ouverte du Pavillon 4
•  CONVERSATION avec Thierry Marx sur le Bon ! Présentation 

du Dictionnaire jubilatoire de la cuisine engagée*, qui invite à 
découvrir l’univers culinaire du chef, à travers des souvenirs 
inédits et autres réflexions savoureuses. 

* écrit en collaboration avec Jean-Luc Barde – Éditions Harper Collins – 
192 pages – 16,90€

Mardi 5 novembre
15h30-16h30
Lieu  Scène Ouverte du Pavillon 4
•  SAVEURS D’AILLEURS / CONVERSATION avec Dieuveil Malonga, 

ancien Top Chef et à la tête du restaurant gastronomique le 
Meza Malonga à Kigali, au Rwanda. 

17h
Lieu  Talks Wellness du Pavillon 7.1
•  CONVERSATION avec Karine Le Marchand sur l’hospitalité 

durable. Présentation de son projet de rénovation éco-
responsable du Domaine des Belles âmes.  
Karine Le Marchand est animatrice TV et ambassadrice 
de l’agriculture et de l’éco-responsabilité pour la région 
Sud Provence-Alpes-Côte d’Azur. 

17h30
Lieu  Grande Scène du Pavillon 7.3
•  INNOVATION AWARDS D’EQUIPHOTEL 

Président du jury : Emmanuel Sauvage, Directeur général  
et Co-fondateur Evok Hôtels Collection

-  Prix du meilleur produit en foodservice, design, wellness, tech 
& services ou pour le mieux-être au travail

-  Prix de la meilleure initiative hôtelière ou de restauration

Mercredi 6 novembre
JOURNÉE RESTAURATION COLLECTIVE

10h-14h30 
Lieu  Scène Ouverte du Pavillon 4

•  CONCOURS GARGANTUA - FINALE RÉGIONALE NORD 
Le concours a pour vocation de mettre en avant les bonnes 
pratiques du métier de cuisinier de collectivité.

10h-16h45 
Lieu  Talks Food du Pavillon 4
•  CONFÉRENCE « Oser l’anti-gaspi et la solidarité » / « Impact 

sociétal et environnemental de la restauration collective » / 
« Réemploi des contenants » / « Repas plus responsables en 
restauration collective » / « Hospitalité et secteur de la santé ».

Jeudi 7 novembre
10h30-12h
Lieu  Grande Scène du Pavillon 7.3 
• ATELIERS DE LA FABRIQUE DU TOURISME 
Sujet : Comment l’IA redessine le business model hôtelier 
et permet d’accroître la valeur financière/extra financière ? 
Organisés par MKG Consulting, Extendam et BPI France
4 ATELIERS : IA et performance énergétique / IA et réduction des 
impacts environnementaux (focus F&B) / IA et préservation des 
ressources en eau / IA et conception durable
Keynote : Nicolas Dufourcq, Directeur Général de Bpifrance 
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Dimanche 3 novembre
Québec innovant : inspirer les lieux  
et les salariés
16h-16h45
Lieu  Grande Scène - Pavillon 7.3

Speakers  
• Eric Larouche, PDG, Hôtel Hyvi et RL Énergies
•  Isabelle Houde, Adjointe à la Direction générale, 

Monastère des Augustines
• Isabelle Leblond, Fondatrice et CEO, Happy Hôtels 

Lundi 4 novembre
L’art dans l’hospitality
10h-10h45
Lieu  Talks Design - Pavillon 7.2

Speakers  
•  Natacha Froger, Architecte d’intérieur, Atome Associés 
•  Eric Angiboust, Président Muzeo 
•  Jean-Marc Hervier, Décorateur 
•  Vanguélis Panayotis, Président, MKG Consulting

Hospitality en mouvements 
17h-17h45
Lieu  Talks Design - Pavillon 7.2

Speakers  
•  Dorothée Meilichzon, Designer Director CHZON
•  Ramy Fischler, Designer et fondateur RF Studio
•  Boris Gentine, Directeur général / Création / Associé 

Saguez & partners

Mardi 5 novembre 
L’importance du concept dans votre projet 
spa ou quand le spa devient audacieux
14h30-15h30
Lieu  Talks Wellness - Pavillon 7.1

Speakers  
•  Patrick SAUSSAY, Fondateur & CEO, GPSA Consulting
•  Jean-Philippe NUEL, Architecte d’intérieur

Inspiring Women in Hospitality : 
le networking au féminin 
17h-17h45
Lieu  Talks Design – Pavillon 7.2

Speakers  
•  Monika Moser, Owner, MMC
•  Francois Baly, Hotel Director, Diana Hotels Collection
•  Steven Daines, Chief Talent & Culture Officer, Accor
•  Melanie Chaux, Senior Director Commercial 

Transformation, The Club Radisson Hotel Group
•  Camille Marsan, Contrôleuse de Gestion, OKKO Hotels

Mercredi 6 novembre 
Les codes du résidentiel  
transposés à l’hospitality
10h-10h45
Lieu  Talk Design - Pavillon 7.2

Speakers  
•  Marion Mailaender, Architecte d’intérieur et designeur
•  Arnaud Berthereau, Cofondateur du Studio Briand et 

Berthereau
•  Boris Gentine, Directeur général, agence Saguez & 

Partner

Quand l’hospitalité inspire le secteur  
de la santé 
12h-12h45
Lieu  Talks Food - Pavillon 4

Speakers  
•  Laurent DELPORTE, Expert en hospitalité d’entreprise et 

hôtellerie de luxe, DELPORTE Hospitality

Architectes, éditeurs, distributeurs :  
osons la coopération 
11h-11h45
Lieu  Talks Design - Pavillon 7.2

Speakers  
•  Sanjit Manku, Associate Partner – Architecte, Studio 

Jouin Manku
•  Frédéric Winkler, Fondateur, DCWéditions
•  Paul Silvera, Fondateur, Silvera
•  Xavier O’quin, Président, Edgar Suites
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Horaires
3-6 novembre  
de 9h30 à 18h30
7 novembre  
de 9h30 à 17h00

Adresse 
Pavillons 4, 7.1, 7.2 et 7.3 
Parc des Expositions  
de la Porte de Versailles 
1, Place de la Porte 
de Versailles 
75015 PARIS

Badge visiteur 
https://www.equiphotel.
com/fr-fr/ticketing.html
 

Badge presse
L’obtention d'un badge  
est soumise à la modération. 
Merci d'indiquer votre nom, 
média et fonction à  
accreditationeh@ 
14septembre.com

Le service de presse 
sera situé au VIP & Press 
Club du Pavillon 7.3
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250 pays 
représentés

30 secteurs 

95 357 
professionnels

119 contacts 
réalisés en moyenne 
par exposant 

83% des visiteurs 
veulent découvrir des 
innovations et rencontrer 
des fournisseurs

66% des visiteurs 
ont un profil 
d’acheteurs

Un programme 

de 500  
grands acheteurs 

15% de visiteurs 
internationaux

5 000 produits 
et services 

1 200 exposants 

de 40 pays

75% des acheteurs 
ont un projet d’achat 
à moins d’un an

PARIS

Informations  
pratiques

3-7 NOV 2024 
Paris
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